Apres une formation scientifique et
quelques années passées dansg le
monde de Uentreprise; jai décideé de
revenir oo mes racines et de re-
prendre lov ferme familiale powr per -
pétuer une production saine et sans
traitement. Jessaye ainsi de pro-
duire une alimentation de bonnes
qualités gustative et nutritionnelle;
tout en respectant la nature. Lo
taille hwmaine de Uexploitation le
permet.

Flovence Revol
Productrice de noix bio; d’huile de

Depuis plus de cing générations,
mav fomille hablite cette ferme aw
seinv dw chiteouw de Varaciewx. Mes
aiewly ont plante des noyers et iy
elevaient des vaches laitiéres pour
produire dw fromage de St Mawcel-
linv.

Mow papa av développé lav noyeraie
enw produisant ses propres plantsy o
partir de noixv quwil o lui-méme sé-
lectionné.

Ferme dw Chiteaw de Varaciewyr
38470 Vawraciewx

Téléphone: 07 61 83 62 90
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Lo ferme dw
Chéiteaw de

Vowacieux...

est une entreprise faomiliale prati-
quant une agricudtuwre traditiov-
nelle certifiee Bio;, sansg traite-
ment, o désherbont, ni rrigo-
tion

Le domaine est constitue d'une
noyeraie, d’uw rucher, d une chi-
taigneraie et de prairies ow pais-
sent quelques vaches.




Tel: 04 76 64 22 20
de préférence avant fin aoit 2020 30¢

Huile de noix; certifiée bio

tw hiver, je pérennise lav tradition
de lav « mondée » O[W'/ consiste,
entre amis ow en foumille; cv casser
MWPW%MVW@MW-
neaux. Aprés ww tri rigoureuy
seuls les plus beauwr servent cv lov
démué@d,atcmtp%ﬁ,ocd@, e quov-
Lités nutritionnelles reconnues.
Lhuile de noix extraite de faconw
traditionnelle dansy wnv des mow-
ling de lav région, concentre Uen-
semble des vertus dw fruit. Elle est
unw nectowr dont les awdmes sont le
reflet dw tervoir sur lequel les
awrbres ont poussé.

Mes produity
Noix ew coques, certifiées bio-

Aucun traitement chimique ne vient
pertwber UVéquilibre écologique des
arbres. Cesy awbres, now urrigués, pous-
sent contre des coteaun représentant
autont de terroirs. Les noixv quis eww
sont issues ontl unw cavactere toul par -
ticulier.

Aprés ramassage, les noix sont lavées
o Veaw puis séchées de facon tradi-
titorwnelle et natwrelle, swr des liteaux
de bois. Elles sont trices o la mainv
powr sélectionner les plus belles:
L'autonomie de la ferme est recher-
chée grice o Uapport agzote représente
par le fumier de mes vaches et paw le
semi d'engraiy vert aw pied des noyers.

Miel, certifié bio

Levwivonnement préservé doang
lequel se trouve mav ferme, sur
des coteamnx av 450m daltitude;,
foce aw Vercory (Alpes;, Isérve) et
enw bordwe de la forét des
Chamborowy, permet de con-
Aduwire ww rucher bio- et séden-
taire swr mes parcelles. Lav végeé-
tationw naturelle et variée per-
miel riche enw parfums. Les
plantes wmelliferes sont, icy
principalement les chdtai-
griers; les acacias; les tilleuls et
les flewrs des chaumps.
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